
Banketinis meniu 
 

Vieno kąsnio užkandžiai 
(ne mažiau 10vnt vienos rūšies) 

 

 

Krevetės iešmelis su apelsinu  

 vnt. 1,50 

Tigrinė krevetė "Kataifi" tešloje 

 vnt. 1,50 

Valovanas su lašišos kremu ir raudona ikra 

 vnt. 1,50 

Marinuotos lašišos"roželė", sužolelių varškės 

kremu  ant ruginės duonos 

 vnt. 1,20 

Valovanas su antienos filė carpaccio, obuolių-

spanguolių džemu, rukolos lapeliai  

 vnt. 1,50 

Karamelizuota jautienos išpjova ant skrudintos 

baltos duonos traškučio, gardinta mėlynojo pelėsio 

sūriu 

 vnt. 1,50 

Valovanas su mėlynojo pelėsio sūriu ir vynuogėmis  

 vnt. 1,20 

Mėlynojo sūrio rutuliukas su spanguolių plutelėje 

 vnt. 1,50 

Fetos sūrio rutuliukas su alyvuogėmis, žolelių 

trupiniuose  

 vnt. 1,50 

Vyšniniai pomidorai įdaryti maskarponės sūriu, 

špinatais, saulėje džiovintais pomidorais   

 vnt. 1,20 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Šaltieji patiekalai 

 
Sterkas formoje, įdarytas lašiša ir špinatais 

 porc. 4,00 

Silkė, apelsinų, porų ir rožinių pipirų marinate  

 porc. 3,00 

Silkė su baravykais 

 porc. 3,00 

Antienos terinas su paukštienos kepenėlėmis, 

pistacijų riešutais, rūkyta šoninė, spanguolėmis   

 porc. 5,00 

Vištiena formoje įdaryta džiovintais abrikosais ir 

špinatais, su medaus-apelsinų padažu 

 porc. 3,50 

Kalakutiena formoje su šparagų ūgliais, spanguolių -

bruknių padažu 

 porc. 3,50 

Kiaulienos išpjovos  vyniotinis su saulėje džiovintais 

pomidorais ir kaparėliais   

 porc. 3,00 

Virti  liežuviai su krienų majonezo padažu 

 porc. 4,00 

Naminiu būdu (Gravlax) konjake marinuota lašiša 

su trijų rušių svogūnų marmaledu  porc. 6,00 

 

 

Salotos 

 
Lietuviškos salotos  

 porc. 3,50 

Šviežių daržovių salotos su alyvų aliejaus- garstyčių 

užpilu ir kepintomis sėklomis  

 porc. 4,00 

Žiedinių kopūstų ir pievagrybių salotos su 

graikiniais riešutais  

 porc. 4,00 



Brokolių salotos su vynuogėmis, moliūgų, 

saulėgrąžų sėklomis, morkomis, jogurtiniu salotų 

užpilu  

 porc. 5,50 

Burokėlių salotos su ožkos sūriu, slyvos, skrudinti 

baklažanai , morkų, burokėlių  traškučiai, daiginti 

avinžirniai, rukolos lapeliai, riešutai porc. 

 

 

5,50 

 

 

 
Perkūno namų Cezario salotos Romane salotų 

lapai, ančiuvių padažas, laužytas kietasis sūris, 

vytinto kumpio trupiniai, juoodos duonos 

trupiniai, fitness duonos traškučiai 

 porc. 

5,00 

Salotos su užkeptu ožkos sūriu  panko 

džiūvesėliuose, mini morkytės, burokėlių, rukolos 

lapeliai, granatų sulčių- aliejaus užpilas 
porc. 6,00 

Burokėlių carpaccio su ožkų sūriu, granatų sėklos, 

balzamiko kremas, špinatų lapeliai 

porc. 5,00 

Itališkos Caprese salotos, grillinti  ananasai, 

vyšniniai pomidorai, mozarela, bazilikų ir  riešutų 

pesto, sultenių lapeliai, saulėje džiovinti 

pomidorai   porc. 5,50 

 

 

 

 

Sriubos 

 
Kreminė pastarnokų sriuba,  putpelių kiaušiniai, 

balzamiko kremas, liucernos daigai  porc. 4,00 

Kreminė baravykų-burokėlių sriuba su burokėlių 

traškučiais  porc. 4,00 

 

 

 

 

 



Karštieji žuvų patiekalai 

 
Otas su daržovių Mousseline ir midijomis, keptos 

cukinijos, porai, daiginti lešiai, salierų šiaudeliai porc. 14,00 

Sterko filė su vežių uodegėlių padažu, bulvių 

gratinas, cukinijų- geltonųjų morkų "spaggetti", 

karklo vežiai  porc. 14,00 

 

 

 

Karštieji mėsos patiekalai 

 
Vištienos krūtinėlė  ruošta Sous vide būdu,  žirnelių 

piurė, ankštiniai žirneliai, brokoliai, marinuotos 

kaliaropės, šparagai, balto vyno- grūdėtų garstyčių 

padažas  porc. 11,50 

Kalakutų filė su juodųjų serbentų – čiobrelių padažu, 

burokėlių sultyse virtos kaliaropės, bulvių-pastarnokų 

kremas  porc. 12,50 

Antienos krūtinėlė su apelsinų sulčių padažu, bulvių-

pankolių garnyras, balzamiko kremas, lašo formos mini 

paprikos  porc. 13,50 

 

Kiaulienos išpjovos steikas ruoštas Sous vide būdu su 

pelėsinio sūrio padažu, purpurinės morkos, brokoliai, 

"baby" bulvytės, špinatų lapai  porc. 11,50 

 

 
Karštieji vegetariški  patiekalai 

 

Orkaitėje kepti baklažanų suktinukai su mocarela 

tiekiami karšti su pomidorų ir bazilikų Concasse padažu porc. 7,50 

Bolivinės balandos su keptomis daržovėmis mėlynieji 

svogūnai, baklažanai, paprikos, skrudintos saulėgrąžų 

sėklos, mėtų padažas porc. 7,00 

 

 

 
 



Desertai 

Klasikinis prancūziškas desertas Creme brulle  porc. 5,00 

Kreminio sūrio pyragas su laimo citrinų šerbetu 

apelsinų sulčių „kilimėlis“, mėtų pudra, miško uogos, 

morengai porc. 5,00 

Naminių ledų asorti  porc. 4,00 

Sezoninių vasių/uogų šerbetas porc. 3,00 

Vaisių lėkštelė 250g porc. 4,00 

 

Užkandžiai prie gėrimų 

 

 
Mūsų pačių marinuotos alyvuogės porc 6,00 

Vytintų ir rūkytų mėsų rinkinys  porc 7,50 

Minkštųjų ir kietųjų sūrių rinkinys porc 7,50 

Kepta duona su rozmarinais  kepto varškės sūrio padažas porc 4,00 

Grissini lazdelės su  marinuota lašiša vnt. 1,20 

Grissini lazdelės suserrano kumpiu  vnt. 1,20 

 

Banketiniai alkoholiniai gėrimai 

 

 
Baltas vynas Ernst Ludwig Riesling medium dry  750 ml 18,00 

Raudonasis vynas JUAN GIL Pedrera Monastrell Jumilla 

D.O.  750 ml 18,00 

Vynas CARMELLE Sauvignon Blanc Comte Tolosan 

I.G.P.  (baltas) 750 ml 18,00 

Vynas CARMELLE Malbec Comte Tolosan I.G.P. 

(raudonas) 750 ml 18,00 

Putojantis vynas Primavera Celebre Data White Vinho 

Espumante 750 ml 18,00 

Degtinė "Originali lietuviška auksinė"   700 ml 25,00 

Viskis "Jameson"  700 ml 40,00 

Esplendido Brandy de Jerez Solera  (Ispanija ) 700 ml 35,00 

 
 

Pastaba: kainos gali keistis priklausomai nuo pokyčių rinkoje 

Kainos nurodytos eurais  su PVM ir šiems patiekalams nuolaidos netaikomos 

Viršvalandžiai po 24 val - 45 Eur/1 val (maksimalus buvimo laikas iki 02:00 val.) 

 


